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Une Passion, un Terroir, une Famille... depuis 1920

Une qualité reconnue

 Plus de 100 ans que la Maison Valette, 
entreprise familiale, propose des foies gras, 
confits et spécialités du terroir. Les recettes 
sont préparées dans le respect des traditions 
dans nos cuisines de Saint-Clair (dans le 
Lot), depuis 3 générations.

 Grâce à l’installation de notre propre 
centre de découpe à Bergerac, en Périgord, 
nous maîtrisons l’approvisionnement en 
amont de la filière palmipèdes gras.
 La certification « Indication Géographique 

Protégée » que nous avons choisie de mettre 
en avant pour nos foies gras, magrets de 
canard crus et viandes de canard vous 
garantit l’origine d’une matière première 
fraîche et de qualité.
 Depuis 1985, le savoir-faire de nos 

chefs et la qualité de nos produits ont été 
récompensés de plus de 60 médailles au 
Concours Général Agricole de Paris. L’année 
2023 a été marquée par l’obtention de 2 
nouvelles médailles.
 Tous ces engagements de qualité 

nous permettent de vous garantir toute 
l’authenticité de nos produits.

Une large gamme 
de produits 
et de coffrets

 La passion et la créativité 
de nos chefs donnent naissance chaque 
année à une dizaine de nouvelles spécialités, 
qui s’inspirent des tendances culinaires du 
moment mais aussi des cahiers de recettes 
de Louise Valette, grand-mère de Jacques 
Valette.

 Afin de satisfaire toutes vos envies, 
sélectionnez vos recettes parmi plus de 300 
références : foies gras, spécialités apéritives, 
terrines, plats cuisinés, gourmandises, vins... 
Des spécialités riches en goût et en saveurs 
pour une expérience gastronomique unique.

 Une équipe dédiée fourmille d’idées pour 
dénicher des coffrets inédits et de qualité : 
nous sélectionnons avec la plus grande 
attention nos fournisseurs et participons 
à la création de nos emballages.

 La Maison Valette favorise le 
développement économique de sa région. 
Nos douceurs, vins et apéritifs proviennent 
principalement de producteurs locaux 
pour vous faire découvrir le meilleur de 
notre terroir, le Sud-Ouest. Acteur engagé 
socialement, nous soutenons la culture, le 
sport et de nombreuses familles à travers nos 
emplois directs et indirects.

Un savoir-faire 
dans la confection 
de colis 
gastronomiques

 Chaque année, les 
commandes de plusieurs 
centaines de clients sont 
confectionnées dans nos 
ateliers de Gourdon et plus 
largement dans le reste du 
Grand Sud-Ouest et de la 
France auprès des CAT et 
ESAT, puis expédiés par des 
prestataires de choix pour 
une meilleure fiabilité des 
livraisons.

 Soucieux de la satisfaction 
de nos clients, nous 
garantissons un service 
de qualité qui répond à 
vos besoins et attentes et 
assurons des prestations 
exclusives.

Rien n’est laissé au hasard pour vous offrir une expérience gastronomique d’exception.
Les « plus » de la Maison :
 Personnalisation de vos coffrets	  Livraisons individuelles
 Coffrets sur mesure	  Colis échantillons

Demandez un rendez-vous commercial au 05 65 41 62 83

C’est en Quercy-Périgord que
la Maison Valette a été fondée
il y a maintenant 103 ans.
Depuis 3 générations !



Prix exceptionnel
9,90 € ttc

(9,38 € ht)
au lieu de 18,20 € ttc

Prix exceptionnel
21,50 € ttc

(17,92 € ht)
au lieu de 25,60 € ttc

Prix exceptionnel
15,00 € ttc

(12,50 € ht)
au lieu de 28,50 € ttc
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  1 Terrine de canard aux figues parfumée au Loupiac, boîte 65 g
  1 Tartivores foie gras magret fumé, bocal 100 g
  1 Délice de cailles au Beaumes de Venise, bocal 90 g
  1 Truffe fantaisie macaron framboise, boîte 50 g
  x2 Papillotes de chocolat parsemées dans le colis, 7 g l’une

Réf. C230170VA - dim. 25 x 19 x 8 cm
Le Panier carton ovale « Ma Campagne » contient :

Plaisir Gourmand

  1 Jus de Pomme Poire Bio, agriculture biologique, bouteille 1 L 
  1 Muffin BIO à l’orange, sachet 45 g
  1 Mini rose des sables, sachet 50 g
  1 Croustillants Choco Noisette, étui 40 g
  1 Poudre de Cacao saveur pain d’épices, étui 13 g
  1 Meringues au miel, sachet 35 g
  1 Truffes royales fantaisie aux éclats de macaron framboise, boîte 50 g
  1 Confiture 4 fruits rouges, bocal 28 g
  1 Sachet pocket cookie chocolat, étui 22 g
  3x Papillottes, 7 g l’une

  1 « Les Hauts de Roussan » - AOC Bordeaux Rouge, bouteille 75 cl
  1 Terrine de pintade et cèpes, boite 150 g
  1 Terrine campagnarde au jus de truffes, bocal 90 g
  1 Terrine de poulet jaune et graines de lin, bocal 90 g
  1 Sachet de biscuits au fromage de brebis et piment, sachet 50 g

Réf. C230138DB - dim. 35 x 24 x 17 cm
La sacoche isotherme décor « 100% Terroir » contient :

Réf. C230186VA - dim. 24 x 16 x 15 cm
La sacoche isotherme décor « 100% Terroir » contient :

Douceurs de Noël

Régal Champêtre



Prix exceptionnel
18,90 € ttc

(15,75 € ht)
au lieu de 35,45 € ttc

Prix exceptionnel
13,00 € ttc

(10,83 € ht)
au lieu de 21,50 € ttc
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  1 En-Cas de sandre bergamote et baies roses, bocal 90 g
  1 Tartivores foie gras magret fumé, bocal 100 g
  1 Tartivores ratatouille Rocamadour, bocal 100 g
  1 Grattons de canard à l’échalotte douce, bocal 90 g
  1 Truffes fantaisie macaron framboise, boîte 50 g
  1 « Le Perréou » - Prémices d’Hiver - Côtes de Gascogne - blanc doux,

    bouteille 37,5 cl

Réf. C230184VA - dim. 27 x 19 x 9,5 cm
Le coffret bois découpe animaux vert contient :

Le Coffret des Saveurs

  1 Tartivores foie de canard magret fumé, bocal 100 g
  1 Château Peytirat - AOC Bergerac - blanc moëlleux, bouteille 75 cl
  1 Terrine campagnarde au jus de truffes, bocal 90 g
  1 boule à neige avec truffe macaron fraise, sachet 50 g

Réf. C230192VA - dim. 33 x 18,5 x 9,5 cm
Le coffret carton valisette décor « Prestige » contient :

Le Prestigieux



Prix exceptionnel
29,00 € ttc

(24,17 € ht)
au lieu de 46,60 € ttc

Prix exceptionnel
22,50 € ttc

(18,75 € ht)
au lieu de 38,10 € ttc
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  1 Bière blonde artisanale Ratz, bouteille 75 cl
  2 Décapsuleurs / Sous bocs
  1 Cake chorizo olive, bocal 60 G
  1 Cake magret pignons, bocal 60 G
  1 Sablé fromage de brebis Pecorino AOP, sachet 35 g
  1 Sachet de biscuits à la brebis et au piment, sachet 50 g
  1 Tartare d’algues au thon, bocal 90 g
  1 Sachet  de mini biscottes aux figues artisanale, sachet 50 g

Réf. C230194VA - dim. 37 x 26 x 7,5 cm
La plateau rectangulaire métal à poignées corde contient :

Le Plateau des Saveurs

  1 Tartivores foie de canard magret fumé, bocal 100 g
  1 Château Peytirat - AOC Bergerac - blanc moëlleux, bouteille 75 cl
  1 Terrine campagnarde au jus de truffes, bocal 90 g
  1 boule à neige avec truffe macaron fraise, sachet 50 g

  1 Bloc de foie gras de canard, bocal 80 g
  1 « Le Perréou » - Prémices d’Hiver - Côtes de Gascogne - blanc doux, bouteille 75 cl
  1 Rillettes pur canard, bocal 90 g
  1 Plaisirs roses de sables chocolat au lait, sachet 50 g
  1 Sachet de pépites orange chocolat, sachet 80 g

Réf. C230193VA - dim. 30 x 20 x 10 cm
La boîte fer « La Délicieuse » contient :

Exquises Saveurs



Prix exceptionnel
29,00 € ttc

(24,17 € ht)
au lieu de 43,15 € ttc

Prix exceptionnel
34,00 € ttc

(28,33 € ht)
au lieu de 55,60 € ttc

  1 « Fleur de Peyrouses » - AOP Gaillac Rouge, bouteille 75 cl
  1 Château Peytirat - AOC Bergerac - blanc moëlleux, bouteille 37,5 cl
  1 Papitou Pâté au foie de canard 30%, boîte 130 g
  1 Jambonneau à la moutarde ancienne, boîte 200 g
  1 Chips à la truffe, sachet 30 g
  1 Crème balsamique à la truffe avec pipette, bocal 40 g
  1 Truffe fantaisie macaron framboise, boîte 50 g

Réf. C230191VA - dim. 38 x 27 x 16 cm
Le panier toile Marché Gourmand contient :

Le Panier des Gourmands
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  1 Foie gras canard entier à l’ancienne, bocal 125 g
  1 Compotée d’oignons à la truffe d’hiver 1%, bocal 50 g
  2 tranches de pain d’épice, sachet individuel de 50 g l’un
  1 Terrine campagnarde au jus de truffes, bocal 90 g
  1 Château Peytirat - AOC Bergerac - blanc moëlleux, bouteille 75 cl
  1 Maison Craqchoc pain d’épices, étui 60 g

Réf. C230185VA - dim. 32,5 x 11 cm
La boîte bois ronde décor « 100% Terroir » contient :

Terroir & Délices



Prix exceptionnel
37,50 € ttc

(31,25 € ht)
au lieu de 67,60 € ttc

  1 Sachet  de mini biscottes aux figues artisanale, sachet 50 g
  1 Foie gras de canard entier à l’ancienne, bocal 180 g
  1 Domaine « Chiroulet » Soleil d’automne - Côtes de Gascogne blanc, bouteille 75 cl
  1 Mélange chocolat casse-noisette, étui 70 G

Réf. C230189VA - dim. 18,5 x 18,5 x 33 cm
Le coffret kraft avec fourreau et cordelette contient :

Coffret Raffiné
Prix exceptionnel
39,90 € ttc

(33,25 € ht)
au lieu de 60,35 € ttc
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  1 Mini biscottes aux figues artisanale, sachet 50 g
  1 Bloc de foie gras de canard, bocal 80 g
  1 Chutney aux figues au ratafia, bocal 90 g
  1 Terrine de poulet jaune aux graines de lin, bocal 90 g
  1 Terrine au jambon du Périgord et au tomme du Sarladais, bocal 90 g
  1 Terrine de chevreuil orange merlot, boîte 150 g
  1 Poulet sauce foie gras morilles, bocal 600 g
  1 pâtes nature poudre cèpes, sachet 100 g
  1 Château Peytirat - AOC Bergerac Rouge, bouteille 75 cl
  1 Truffe fantaisie macaron framboise, boîte 50 g
  1 Barre nougat orange, sachet 50 g

Réf. C230187VA - dim. 38 x 27 x 16 cm
Le panier en toile décor « Marché Gourmand »  contient :

Le Marché des Épicuriens



Nouveau Concept !

Prix exceptionnel
31,40 € ttc

(29,76 € ht)
au lieu de 64,80 € ttc

Prix exceptionnel
41,90 € ttc

(34,92 € ht)
au lieu de 75,60 € ttc

Prix exceptionnel
10,50 € ttc

(8,75 € ht)
au lieu de 12,40 € ttc

Page 8 - Valette Foie Gras - Collection Colis Gastronomiques 2023 - 2024

Passionnément Réveillon
sans les vins
Réf. C230232VA

Survol des Vignobles

  1 Chips à la truffe, sachet 30 g
  1 Foie gras de canard entier à l’ancienne, 125 g
  1 Cake magret pignons, bocal 60 g
  1 cake bleu lentilles, bocal 60 g
  1 Coq au vin de Cahors et cèpes, bocal 600 g
  1 Pâtes nature poudre cèpes, sachet 200 g
  1 « Les Hauts de Roussan » - AOC Bordeaux Rouge, bouteille 75 cl
  1 Château Peytirat - AOC Bergerac - blanc moëlleux, bouteille 75 cl
  1 sachet de Sablés enrobés de chocolat, sachet 100 g
  1 sachet de guimauves vanille, sachet 60 g

Réf. C230195VA - dim. 39 x 32,5 x 11,5 cm
La valisette carton à poignées décor « Flocon » contient :

A offrir séparément ou ensemble !

Passionnément Réveillon

  1 « Les Hauts de Roussan » - AOC Bordeaux 
Rouge, bouteille 75 cl
  1 Château Peytirat - AOC Bergerac - blanc 

moëlleux, bouteille 75 cl

Réf. C230196DB - dim. 24 x 40 cm
Le pochon intissé noir offert contient :



Prix exceptionnel
59,00 € ttc

(49,17 € ht)
au lieu de 97,40 € ttc

Prix exceptionnel
53,00 € ttc

(44,17 € ht)
au lieu de 86,00 € ttc

Coffret livré dans
la sacoche isotherme

Page 9 - Valette Foie Gras - Collection Colis Gastronomiques 2023 - 2024

  1 Bloc de jambon Serrano, sous-vide 500 g
  1 Sachet de biscuits au fromage de brebis et piment, sachet 50 g
  1 Terrine de porc Rocamadour et truffe brumale, bocal 320 g
  1 Tartivores foie de canard magret fumé, bocal 100 g
  1 Tartivores carotte gorgonzola, bocal 100 g
  1 Noix de cajou aux cèpes, pot 90 g
  1 Terrine de lapin et graines de lin sauvignon, boite 150 g
  1 Terrine de chevreuil et orange merlot, boîte 150 g
  1 Château « Lagrezette » - Pourpre - AOC Cahors, bouteille 75 cl
  1 Chocolats fins, étui 100 g

Réf. C230198VA - dim. 39 x 32,5 x 11,5 cm
Le cabas isotherme « Halles et Marchés en Périgord » contient :

Le Plaisir des Épicuriens

  1 Foie gras de canard entier, bocal 180 g
  1 Compotée d’oignons à la truffe d’hiver 1%, bocal 50 g
  1 Meringues à la truffe, sachet 35 g
  1 « Bouey », Blaye Côtes de Bordeaux Les Parcelles N°7, bouteille 75 cl
  1 Gressins sarrazin et sésame, bocal 90 g
  1 Chips à la truffe, sachet 30 g
  1 Tartivores foie de canard magret fumé, bocal 100 g
  1 «Comme on l’aime» La merveilleuse terrine de campagne à la truffe

    de la saint-Jean 3%, boîte 130 g
  1 Tarama à la truffe d’été 2%, bocal 90 g
  1 L’en-Cas de homard aux zestes de citron, bocal 90 g
  1 Sac isotherme décor « 100% Terroir », Dim. 43 x 15 x 35 cm

Réf. C230188VA - dim. 34 x 25,5 x 11,5 cm
Le coffret carton à poignées décor « Noël Enneigé » contient :

Le Noël des Gourmets
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Foie GrasFoie Gras

Pâtés & TerrinesPâtés & Terrines

Spécialités EntréesSpécialités Entrées

  FOIE GRAS DE CANARD : Nos foies 
gras sont rigoureusement sélectionnés 
par nos experts, pour vous proposer le 
meilleur du Sud-Ouest. Ils sont éveinés 
à la main, délicatement assaisonnés 
et moulés à la main puis cuits à faible 
température afin de mettre en valeur 
leur goût unique et de préserver leur 
texture onctueuse.

  PÂTÉS : Sous leur tendre farce 
finement cuisinée, ces magnifiques 
pâtés peuvent cacher un cœur de 
foie gras, fondant et savoureux. 
Généralement dégustés le dimanche 
en famille ou lors de repas festifs, 
ils sont également délicieux en 
apéritif sur des toasts.

  LES ENTRÉES AU FOIE GRAS : 
Inspirées des recettes traditionnelles 
du Sud-Ouest, nos savoureuses 
entrées au foie gras sont pleines de 
caractère et préparées avec de bons 
produits du terroir

  CONSERVE : La préparation du 
foie gras de canard est une belle 
tradition dans notre région. Cette 
recette, je la tiens de ma grand-mère 
qui elle-même la tenait de sa grand-
mère. C’est ainsi que nos traditions 
demeurent ; la transmission du 
savoir-faire se fait en cuisine de 
génération en génération.

  TERRINES : Découvrez des 
recettes aux saveurs authentiques 
préparées dans le respect des 
savoirs-faire d’antan avec un 
hachage traditionnel. Ici, nos chefs 
ont réuni tous les ingrédients qui 
font la renommée de notre belle 
région.

  LES SPÉCIALITÉS D’ANTAN :
Des recettes gourmandes fidèlement 
transmises depuis plusieurs générations. 
Faciles et rapides à préparer pour 
des entrées ou repas aux saveurs 
rustiques et authentiques.

  FOIE GRAS D’OIE : Le foie gras 
d’oie fait partie du patrimoine 
gastronomique du Périgord. D’une 
belle couleur ivoire, le foie gras 
d’oie du Périgord est un produit 
noble, rare, d’une grande finesse, 
reconnu pour sa saveur douce et 
son onctuosité.

  RECETTES ORIGINALES : 
Un savoir-faire ancestral auquel 
nos chefs ont apporté une touche 
d’originalité. Ces spécialités 
savoureuses et colorées sont idéales 
pour un pique-nique ou un apéritif 
gourmand.

  LES ENTRÉES CRÉATIVES : 
Improvisez une entrée digne d’une 
grande table avec nos entrées chaudes 
délicates et savoureuses, prêtes en 
quelques minutes, et surprenez avec 
de belles originalités ! 
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  LES GRANDES RECETTES : 
Dans nos cuisines de Saint-Clair, 
nos chefs subliment les produits 
de notre terroir dans 6 recettes 
d’exception, qui respectent la 
grande tradition de notre belle 
cuisine.

  Découvrez notre sélection de 
recettes imaginées par nos Chefs 
et quelques pépites réalisées par 
nos artisans partenaires non loin 
de chez nous..

 Découvrez les vins qui font la 
renommée du Sud-Ouest et ma 
sélection de grands vins pour 
sublimer l’intensité de vos foies gras 
et de vos spécialités périgourdines :

  Les Vins Blancs du Sud-Ouest

 Les Grands Vins Rouges du Sud-
Ouest

 Les Apéritifs et Digestifs de chez nous

 LES PLATS DE BELLE TRADITION :
Élaborées à partir des meilleurs 
produits du terroir, redécouvrez 
5 recettes savoureuses qui 
traversent les époques sans 
jamais se démoder.

 La Maison Valette vous propose 
une sélection de biscuits, 
conf itures et miel fabriqués 
artisanalement dans le Sud de la 
France

 LES GARNITURES ET 
CHAMPIGNONS : 
Pour accompagner vos viandes 
de canard et viandes mijotées, 
savourez de délicieuses garnitures 
de légumes préparées avec des 
produits du terroir : cèpes, foie 
gras, truffes ...

 De délicieuses amandes 
gril lées, de tendres guimauves, 
de petits dominos de nougat, tous 
fabriqués pour vous étonner par 
leur goût unique.

Plats CuisinésPlats Cuisinés

DouceursDouceurs

AlcoolsAlcools



Nouveau Concept !
A offrir séparément ou ensemble !

Prix exceptionnel
10,00 € ttc

(8,33 € ht)
au lieu de 11,90 € ttc

Prix exceptionnel
31,90 € ttc

(26,58 € ht)
au lieu de 60,20 € ttc

Prix exceptionnel
21,90 € ttc

(20,76 € ht)
au lieu de 50,30 € ttc

  1 Bloc de foie gras de canard, bocal 120 g
  1 Chutney de figues au ratafia, bocal 50 g
  1 Terrine au jampon du Périgord et tomme du Sarladais, bocal 90 g
  1 Terrine de poulet jaune et graines de lin, bocal 90 g
  1 Délice de caille et beaumes de Venise, bocal 90 g
  1 Petits raviolis à la sauce aux girolles, bocal 580 g
  1 Château Peytirat - AOC Bergerac - rouge, bouteille 75 cl
  1 Château Peytirat - AOC Bergerac - blanc moëlleux, bouteille 75 cl
  1 Guimauves framboise, sachet 60 g
  1 Meringues saveur fraise et vanille, sachet 8 g
  1 Truffe fantaisie macaron framboise, sachet 100 g
  3 Papillotes de chocolat parsemées dans le colis, 7 g l’une

Réf. C230190VA - dim. 39 x 32,5 x 11,5 cm
Le coffret carton décor « Noël Enneigé » contient :

  1 Château Peytirat - AOC Bergerac - rouge,  
    bouteille 75 cl
  1 Château Peytirat - AOC Bergerac - blanc 

    moëlleux, bouteille 75 cl

Réf. C230172DB - dim. 24 x 40 cm
Le pochon intissé beige offert contient :

Réveillon Passion

Réveillon Passion
sans les vins
Réf. C230233VA

Escale du Sud-Ouest

Valette Foie Gras - Avenue Georges Pompidou - 46300 Gourdon - France - Tél. 05 65 41 62 83 - Email : cadeaux-gastronomiques@valette.com - Site Internet : www.valette.com


